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Clos Henri 
Petit Clos Pinot Noir 
2 0 0 9  
 
I m p o r t a t i o n  P r i v é e  

 
 

D e  S a n c e r r e  à  M a r l b o r o u g h  
Clos Henri est le nouveau domaine à Marlborough en Nouvelle Zélande de la famille Henri Bourgeois. Cette famille s’est 
toujours consacrée à sa passion depuis dix générations et a trouvé à Marlborough une terre de prédilection pour 
perpétuer son professionnalisme internationalement reconnu en tant que producteurs de Sauvignon blanc et Pinot noir. 
C’est au cours de l’année 2000 que la famille a acquis 98 hectares de pâturages. La naissance des premiers vins de Clos 
Henri a eu lieu en 2003 et les millésimes suivants bénéficieront de tous les avantages des terroirs de Clos Henri. La 
famille Bourgeois embrasse son nouveau sol avec enthousiasme, impatiente de commencer un nouveau projet sans les 
restrictions imposées en France. Les producteurs locaux étaient fiers que la Nouvelle-Zélande ait été choisie, mais ils 
étaient également intrigués de voir comment le fameux producteur de Sancerre allait planter et vinifier ses vins. En plus 
de leur expérience dans la production de Sauvignon blanc et de Pinot noir en Vallée de la Loire, la famille Bourgeois a 
voulu privilégier les pratiques viticoles locales. De cette coopération naissent le vignoble et le vin de Clos Henri, reflet du 
mariage entre l’expérience franco-néo-zélandaise.  

 
Cépage :   
100% Pinot Noir 

 
 
Terroir :  
Sols argileux et graviers de l’ancienne rivière Waihopai 
 
Avec une taille rationnelle et adaptée, une maitrise de la surface foliaire, une vendange verte minutieuse 
(à la main), nous vendangeons les fruits à leur maturité optimale, définie par des tanins mûrs et souples, 
une bonne acidité et une agréable fraicheur. 
 
 
Vinification : 
Ce vin a fermenté et macéré dans des cuves en inox afin de conserver un maximum d’arômes. 
Cependant, afin d’enrichir la structure et de gagner en complexité, 9% du vin est élevé en fûts de chêne 
français. 
 
 
Dégustation : 
Robe : Rouge rubis 
Nez : Nuances chocolatées, fruits noirs et des notes légèrement fumées 
Bouche : Fruit gourmand associé à une belle fraicheur et des tanins soyeux, le tout dans un bel 
équilibre. 
  


